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Menu 27 € 3 plats (entrée, plat, dessert)

Menu 25 € 2 plats (entrée et plat ou plat et dessert)
HORS FROMAGES EN SUPPLEMENT
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RAVIOLES DE GAMBAS ET SA SAUCE SAFRANEE
DUO DE LENTILLES ET SAUMON, EMULSION A LA NOISETTE
TATAKI DE BEUF EN MARINADE, SES LEGUMES CROQUANTS
VELOUTE DE CELERI, SA CHIPS DE JAMBON DE SERRANO
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GRATIN DE FRUITS DE MER ET POISSON, SAUCE CRUSTACES
DOS DE CABILLAUD A L'HUILE VIERGE (+ 2 €)
QUENELLE DE BROCHET, SAUCE NANTUA
SUPREME DE VOLAILLE A LA LYONNAISE

POISSONS (GRILLES) SELON ARRIVAGE DU JOUR (+ BE€TTQC)
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FROMAGE BLANC
DEMI ST MARCELLIN
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PROFITEROLES « TRADITIONNELLES »
RIZ AU LAIT « FACON GRAND-MERE », CARAMEL BEURRE SALE
FONDANT AU CHOCOLAT AUX ECLATS DE FRUITS ROUGES
FINANCIER, CREME A LA PISTACHE ET AMANDES GRILLEES

LE SOIR UNIQUEMENT, pour la CLIENTELE HOTEL
HAMBURGER / FRITES ET DESSERT 17 €
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