
                  « Menu du Marché » 
        Nos Suggestions Maison 

 
                          Menu 27 €    3  plats (entrée, plat, dessert) 

                          Menu 25 €    2  plats  (entrée et plat ou plat et dessert) 
Hors fromages en supplément 

 

Entrées 9 €   
 

Velouté de potiron 
Saumon mariné « façon gravlax », ses toasts 

Terrine de faisan aux girolles 
Foie gras de canard mi-cuit, petite salade aux magrets fumés (supplément 4 €) 

 

Plats   18 € 
 

Entrecôte de bœuf « argentine » sauce roquefort ou beurre maître d’hôtel 
Dos de cabillaud, sauce vierge 

Bœuf bourguignon « à l’ancienne » 
Aile de raie à la grenobloise (supplément 2 €) 

 
 

Poissons (grilles) selon arrivage du jour (+ 5 € TTC) 
 

Fromages (hors menu) 
Fromage blanc  

Demi St Marcellin  
     

Desserts 8 € 
 

Crème brûlée à la vanille 
Fondant au chocolat, son fruit de la passion givré  

Gaufre « grand-mère » sauce chocolat « glace à la crème d’isigny aop » 
Tarte fine aux poires 

 

 

LE SOIR UNIQUEMENT, pour la CLIENTELE HOTEL   

CROQUE MONSIEUR « Revisité jambon truffé / scarmoza fumée » et dessert 17€ 
OMELETTE – FRITES et dessert 14 € 


